INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

inv{fﬁo OFICIO COMISORIO
e Cédigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Feekzins EmlslOmepedaes Pagina 1 de 1
OFICIO COMISORIO No. 7303-1845-24
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefores:
Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios
al momento de realizar la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA S EN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO F] Viii A
DEL CARMEN TABIO-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, i«
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 22 AL 2
DE JULIO DEL 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:
Nombres Cargo / Rol™ Dependencia ‘
DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORU\I |
: CENTRO ORIENTE 2 |
ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO |[GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAI
CENTRO ORIENTE 2
] Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolic
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segtin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normias
sanitarias, sin necesidad de ampliaciéon del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuenti:
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Orieiic
2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico (601) 2425213 ext. 7750 o median!:
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinc:
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7425213 ext. 7750 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de «it
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el &gmente QR:

R
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagiia
web www.invima.gov.co en el formulario de denunciac
hitps://sesuite.invima.qgov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion e
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos =«
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 22 DE JULIO DEL 2024 % \:
i o X Firma -
\ Q“?/}v £

Nombre ‘ﬁ/(& b i O &ka
Cédula A2 10

MARTIN EMICIO BARRERA GARZON Cargo PL,W\J&@ J.O, A
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha [l 0 27 ﬁOLZ-\—(

Direccion de operaciones Sanitarias . :
Jolaag ( 20244




INViIrMao

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES

{Razon social

LACTEOS VILLAAURA S EN CS

Direccién

VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN

Representante Legal

MARIA NANCY CASTRO MILLAN

Caédigo inscripcién planta 90001937481 NIT 900019374-8
Correo electrénico

Teléfonos 3103291785 de notificacion villaaura@hotmail.com
judicial;alterno

Grupo de trabajo territorial CENTROQ ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-1845-24

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sani
2013, Decreto 61

taria en atencion a Denuncia con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de
6 de 2006, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 de 1989, Resolucién 2310 de 1986, y demas reglamentacion aplicable.

DATOS DE PRODUCGION

iNo. de empleados

70 Maquilas NO

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterlizada)

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con
|bifidobacterias)

1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee”

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de leche

Linea Cantidad producida Unidad de medida
Leche liquida URT 6.800.000 L/ANO
Alimento lacteo;yogur;kumis 120.000 L/ANO
Crema de leche 120 H/ANO
Queso campesino; queso doble crema 150 t/ANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA [Arequipe 4.8 YANO
DE ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
b =
PERSONAS QUE ATIENDEN LA Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
VISITA MARIA NANCY CASTRO MILLAN REPRESENTANTE LEGAL cC . 39.809.470

P




INYiMmo

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

o Wi Pty Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-08-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razoén social LACTEOS VILLA AURA SEN CS
Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje : Y de sub i 5
ISubcategoria 1.1.1;1.3.1 & 80,78 {Subcategoria - Medida de d por ici itarias o NO
Subcategoria 1.1.2;1.7.1 & 8378 Subcategoria - idl ia de por oap NO
Subcategoria 1.5.1 0 80,43 Subcategoria - ¢ Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subcategoria < Subcategoria - P dio total del p aje de 81,66
Subcategoria & {subcategoria = Concey del FAVORABLE
Convenciones (a) Aceptable {an) Aceptable con requerimientos () Inaceptable {ivey Inspaccion, viglancia

y control

Subcategoria 1.1.1;1.3.1 -1.4-1.7-2.1-2.3-3.2-3.3-3.4-4.1-4 2-6. 3;Subcategoria 1.1.2:11.7.1 -1.2-1.3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-4.2-5.1;Subcategoria 1.5.1 1.1-1.2-1.3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-52-5.4;

la visita

Exigencias
De con lo blecido en la legislacio ia vigente, laLey 9 de 1979 y su ion, en larla ion 2674 de 2013, Decreto 616 De
2006, Resolucién 2310 De 1986, Resolucién 1804 De 1989, Resolucitn 2310 De 1986, y demas i itari i

{Exigencias adicionales

relacionadas al producto o |Ninguna

{proceso
|Exigencias adicionales

relacionadas al objetivo de |Ninguna

Observaciones o
{manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

lObservaciones o

a Do v N
responsable de la planta o p \ N \/@
de atender la visita ¥
2. \o
W PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA
Firma: W
Nombre: DORA.MERO LONDOR(
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
ETN N
o N, .
Firma: =
ROMAN DARIO ABRIL
Nombre: SANTISTEBAN
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
A\ I\ —g\\ PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
LG AN\
Firma: (AN —f N . Fima:
Nombre: IA NANCY CASTRO MILY.AN Nombre:
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo:
Documento: CC 39.809.470 Documento:
OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
Firma: Firma:
Nombre: Nombre:
Cargo: Cargo:
Documento: Documento:




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL 1 INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA lFechn | 2024-07-23; 2024.07-24
DATOS GENERALES
[Razén social LACTEOS VILLAAURA SENCS
Diraccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
Subcategorias 1.1.1,1.31
Linea(s) Leche liquida UHT:Crema de leche
CRITERIOS EVALUADOS
No. INSTALACIONES Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones
El imi presenta una
1.1 |localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a 20
11, 12,13, 21, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracién
de ais i ¥y
12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la 2
22 amplitud suficiente para realizar las 2
i y permitir [a ci ion de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
EI disefio de la instalaciones de las areas de
13 proceso permite un adecuado flujo de materia a 10
- prima, producto y personal . Res. 2674 de
2013 Art. 18 num. §
Tramos de pared de los cuartos para controf de vida dtil
Pisos, paredes y techos tienen un disefio i presentan detedioro en pintura y signos de humedad y bides
adecuado y poscen un buen estado de sin aislar. Las cerchas del techo en drea da terminacion
L4 lmantenimiento. Res. 2674 Att. 7 num. 1.1, ar B : ! signos de oxidacion a 1o largo de su
12,23, 4,506y7
El disefio, capacidad y dotacién de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 8num.6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro{s) sanitario(s) y estacion(es) de
i6 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 da 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
El difusor . uarto para lmemiem de pfuo
1 sstema do rensjes o genera rcsgos de PRl e e b
17 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 ar 5 )
num. 1.3, 1.4
El disefio det drea de residucs solidos y su
ubicacion na genera riesgos de
1e contaminacion a la materia prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 5.1. 5.4y At. 3 num. 5y 6
je de imi i al 20% del valor total de la evaluacion) 18,00
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién Observaciones
Los tanques para almacenamiento de leche liquida en
Cuenta con los equipos suficientes y proceso no cuentan con instrumentos para control de
21 adecuados para los procesos que se reaiiza. ar 15 temperatura.
Res. 2674 Ast. 8, Art. 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
22 adecuado. Res. 2674, Art 8 num. 1,2, 3, 4, N 2
= 5. 6,789, 10, 11; Art. 10 num 4, At 18
num. 10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1
El programa no incluye fichas tecnicas de todos los
equipos £l i yel ili amarres
{Programa de mantenimiento de equipos y y justes con materiales no sanitarios El cuarto frio para
23 {utensilios. Res. 2674 de 2013 Ast. 22 num. 2, ar 125 i de producto i presenta fuga de
Art. 10 num 5 agua en el difusor, desagies parciaimente canalizedos al
piso y signos de deteriore y faita de mantenimicnto enla
i inareso
24 Calibracion de equipos de medicién . Res. A 20
b 2674 de 2013 Ait. 25
P je de i i al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

Evaluacién

Calificacion

Programa y registros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num
3, Art 26 num 4

o

l<

25

Programa documentado e implementado
para & manejo integral de residuos sélidos.
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num 5, Art. 28
num. 2

o
9

v

ar

125

Programa de control integral de piagas. Res
3 2674 de 2013 Art 8. num 2.1, 5.3, At 7 num
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

125

Programa de limpieza y desinfeccion de

34 4reas, equipos y utensilios. Res. 2674 de
e 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art, 28
num 7

ar

12,5

El programa no incluye fa disposicion del suero.

£l programa no incluye control sobre alrededores y rejillas.
Algunos tramos de ventanas en area de pasterizacion
presentan aberturas sin proteccion.

£l programa no incluye techos y estructuras elevadas y
zonas muertas.

al 20% del valor total de la evaluacion)

12,60

MANIPULADOR DE Al NTO!

Evaluacién

Calificacién

Critico

g ei de
educacion sanitaria dirigido a los
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

ar

17

Practicas higiénicas y Dotacién de los
trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14.

I

o

ar

16,5

Estado de salud del personal manpulador de
{alimentos. Res. 2674 de 2013 At 11 Art. 14
num. 12

33

al 10% del valor total de la evaluacién)

Observaciones
El cronograma no se ejecuta de acuerdo alo programado.

En drea de recepeion de leche cruda y las demés de
proceso, los wtensilios para limpieza y desinfeccion de
equipos y accesorios son dispuestos junto a aquellos para
limpieza y desinfeccion de areas, guantes y delantales en
una misma estacion y sin un orden claramente
definido.Guantes y accesorios para mantenimiento son
dispuestos aleatoriamente sobre algunos componentes
estructurales del esterilizador Algunos tramos de tuberia
son dispuestos directamente en el piso £l embudo para
adicion del estabilizante se ubica de forma inadecuada sobre
tramos de tubetia. Se observa mal uso de canastillas

5, OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacién

Calificacién

Control de matefia prima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
s num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,
2,3,5.6,7,89y10

20

Flujos , lineales y sin
cruzadas. Res. 2674 de 2013 At 18 Num. 5
Art. 20 num. 1y 4

20

Control da variables de proceso
(temperaturas, presion, tismpo, entre otros)
adecuados durante la produccion de acuerdo
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2, Art. 18 num. 1y 2

o
i

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18

10

[Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

10

Sistema de aseguramiento y control de
calidad. Res. 2674 Ast 23y Res. 1619 de
2015

20

al 20% del valor fotal de la evaluacién)

Observaciones

6. VERIFIGACION SOBRE EL PRODUCTO

i

Evaluacion

Calificacion

Programa de muestreo, cuarentena y
liberacion de producto. Res. 2674 de 2013
A 22num 1, 2y 3

0

l.

25

Vida Gti} del producto. Res. 2674 de 2013 Ait
3, At 19, numn 3. Res. 5109 de 2005 Ait. 3

o
s

Res.

i de producto i
2674 de 2013 Art. 28 num, 1,234y 5

Rotuado ddl producto terminado y 10tu1ada
nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005
Res. 81072021, Res. 2492/2022, Res.
25412023

 Trazabilidad, recall y manejo de
|devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28
num. 6

Transporte praducto terminado. Res, 2074 de
2013 Art. 29

F je de {equin

al 15% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

La capacidad del area técnica y adecuadamente disponible
para & de producto i de leche
liquida es insuficiente. Buena parte de la leche liquida como

s ubicada en di fuera

bajo de

del drea de
5l medio exterior.

= {Ver anexo de rotulado para el producto: LECHE ULTRA -

ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML
MARCA PORTALAC

12,76

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

80,78




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
'n e & i fﬁ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
LU L Codigo: IVCNS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razdn social LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
Subcategorias 1.1.211.7.4
Linea(s) Alimento lacteo;yogur;kumis;Arequipe
CRITERIOS EVALUADOS
Y CARACTERISTICAS DELAS | L = T e cacion Critico Observaciones
El establ I una d
14 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a 20
1.1, 12,13, 2.1, 23 y26
ErQiSEn qe 1as Mstaacones ae {E! transito de producto terminado desde area de envase
de 5P 7 {hacia cuarto de de producto terminado
paque.y. ! 183 y presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso
12 cuenta con la amplitud suficiente para ar 10 campesino.
realizar las operaciones y permitir la
circulacion de fos operarios. Res. 2674 de
iseno de la instalaciones de las areas de El transito de producto terminado desde area de envase
13 proceso permite un adecuado flujo de & 5 hacia cuarto de de prod i
’ ia prima, p yp - Res. presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso
S«sos, paraaes y *eégos llen@" Un diseno Tramo de pared en area de envasado presenta deterioro
14 {adecuado y poseen un buen estado de ar 5 den pintura y signos de humedad. Algunos tramos de media
! Res. 2674 Ad. 7 num. 1.1, ~1cafia piso pared presentan roturas y fracturas en su
12.2.3, 45 6v7 et a
El diseiio, capacidad y dotacion de las
15 itarias es ad Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
1.6 impi y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
Ef sistema de drenajes no genera riesgos de
1.7 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 a 10
num. 1.3, 1,4
El disefio del drea de residuos sélidos y su
ubicacion no genera riesgos de
1.8 contaminacion a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6num. 5.1, 5.4y At. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion Critico Observaciones
Cuenta con los equipos suficientes y -
2.4 d dos para los p _que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3
[Poseen un disefio sanitano y
22 funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 4 25
) num. 1,2,3,4,5,6,78,9,10, 11; Art. 10
1 3 2012;
P de oo de equi El programa no incluye fichas tecnicas de todos los equipos.
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. ar 12,5
2, Art. 10 num. 5
Calibracion de ipos de medicion . Res.
24 1674 de 2013 A 25 o 20

13,13




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion » Critico Observaciones
{Programa y registros de control de calidad
31 de agua potable. Res. 2674 de 2013. An. 6 a 25
num 3, Art. 26 num 4
Programa documentado e implementado
32 para el manejo integral de residuos sdlidos. 25
) Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a
{num, 2 ; : T iR
Programa de control integral de plagas. Res El programa no incluye conirol sobre alrededores y
3.3 2674 de 2013 Ar. 6. num 2.1, 5.3, At 7 a 125 rejifas.Las aberturas para paso se tuberia desde el exterior
: num 6.3 : Art. 26 num 3: Art zé nur'n 7 7 presentan protecciones que no garantizan hermelicidad.
Programa de limpieza y desinfeccion de =1 El programa no incluye techos y estructuras elevadas..Los
34 areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de 125 prod para limpi y i ion en areas
: 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 an % = {deel b i6n, no se di d:
num7 s.iprotegidos y asegurados.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones
P e e il de Ei cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado.
4.1 educacion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
A para son disp )
-y aleatoriamente sobre al p esir I
P g y D de los de los equipos., los ilios para limpieza y d ion
4.2 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y ar 16,5 de equipos y son disp junto a aquellos
14. para limpieza y desinfeccion de dreas, g
en una misma estacion y sin un orden claramente definido.
Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Arl. a 33

14 aum. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

o |5. OPERACIONES CLAVE EN EL

No. PROCESO Calificacion

Evaluacion

Critico Observaciones

Coniral de maleria pima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,
2,3.56.7,89y10

5.1 ar 10

Las fichas técnicas de los insumos se encuentran con
informacién incompleta.

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num.
5: Art. 20 num. 1y 4

52 20

Control de vanables de proceso

(temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
adecuados durante la produccion de
al ti . Res. 2674 de

53 20

Conservacion adecuada de producto en

54 loroceso. Res 2674 de 2013, At 18.

10

Control de envasado y embalaje.

55 Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

. Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143
Ide 2012; 834, 835 de 2013

10

Sistema de aseguramiento y control de
calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
2015

5.6 20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacién { Calificacion Observaciones
Progi de i Y
6.1 liveracion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22num 1,2y 3
Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013
6.2 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. a 15
3
I de prod inado.
63 IRes. 2674 de 2013 Art, 28 num. 1.2,3.4y 5 a L
{Rotulado del prod: . Res. 5109 Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 11.1
f p :
6.4 de 2005 y cuando aplique Rotulado N.A. 15
nutricional.
Trazabilidad, recall y manejo de
6.5 devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 a 15
num. 6
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 15
- do 2013 Art. 29 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluaciony 15,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2 83,78




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
F . L R - <
i n . W, ' m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
s Mkt o VAN 05 St + AT Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO { CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razén social LACTEOS VILLA AURA SENCS
Direccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
|Subcategorias 1.5.1
Linea(s) Queso campesino; queso doble crema
CRITERIOS EVALUADOS
3 ENO Y CARACTERISTICAS DE LAS i 3 X
No. |INST ALACIONES Evaluacién | Calificacion Observaciones
El establecimiento pre;enta una adecuada El sistema para extraccion y control de ambientes de trabajo
11 localizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 e Areaide ndeigueso SR L
14, 12,18, 2.1, 23 y286
El transito de arequipe como producto terminado desde area
El diseiio de las instalaciones de elaboracion 1de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
de alimentos, procesamiento, empaque y terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la 10 de queso campesino.La operacion de enfriamiento del
h amplitud suficiente para realizar las ar producto queso campesino y su posterior envasado
operaciones y permitir Ia circulacion de los presentan cruce de flujos, El drea ara lavado de accesorios y
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 = utensilios no esta clara y téenicamente establecida.
El transito de arequipe como producto terminado desde area
El disefio de la instalaciones de las areas de 4de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
5 proceso permite un adecuado flujo de materia terminado presenta cruce de flujo con érea para elaboracion
x prima, producto y personal . Res. 2674 de ar s - {de queso La operacion de del
2013 Art. 18 num. § producto queso W0y Suf el do
presentan cruce de flujos.
Pisos, paredes y techos tienen un diseno Algunos tramos de separacion fisica en PVC de area de
14 adecuado y poseen un buen estado de & 5 ~ {elaboracion de queso doble crema presentan fisuras y
’ mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, roluras.
1223 456y7
El disefio, capacidad y dotacién de las
1.5 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
£l sistema de drenajes no genera riesgos de
1.7 contaminacion. Res. 2874de 2013 Art. 7 num. a 10
13,14
El disefio del &rea de residuos solidos y su
ubicacion no genera riesgos de
18 contaminacion a la materia prima, areas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente ai 20% del valor total de la evaluacion)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién Calificacion Critico Observaciones
Cuenta con los equipos suficientes y
2.1 adecuados para los procesos que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3
Poseen un diseno sanitario y funcionamiento
2.2 adecuado. Res. 2674, Art. 9num. 1,2, 3, 4, 5, & 25
) 6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num.
10. Res. 683 de 2012: Art. 13 num. 1.1
Programa de mantenimiento de equipos y El programa no incluye fichas tecnicas de todos los equipos.
2.3 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, ar 12,5
Art. 10 num. 5
24 Calibracion de equipos de medicion . Res. 3 2
) 2674 de 2013 Art. 25
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Catificacion
Programa y registros de control de calidad de

31 agua potable. Res. 2674 de 2013, Art. 6 hum a 25
3, Art. 26 num 4

Programa documentado e implementado para
3.2 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de controf integral de plagas. Res

33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 12,5
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Prog de limpieza y desinfeccion de

areas, equipos yrutensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28
num 7

3.4 ar 12,5

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

1El programa no incluye techos y estructuras elevadas.Los

4 asegurados.

Observaciones

El programa no incluye control sobre alrededores y rejillas

productos para limpieza y cion ubi en areas de
elaboracion, no se encuentran adecuadamente protegidos y

15,00

4. REQUISITOS PARA EL PERSONAL

No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion
Programa documentado e implementado de

4.1 d ion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

4.2 Practicas higiénicas y Dotacion de los 33

: {trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14. a

Estado de salud del personal manpulador de

4.3 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33

num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

El cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado.

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PRQCESO | Evaluacién | Calificacion

Conlrol de maleria prima e insumos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2,
3.56.7.89v10

5.1 a 20

Flujos o dos y sin op iones
5.2 cruzadas. Res, 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: i 0
Art. 20 num. 1y 4

Control de vanables de proceso
53 (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
= adecuados durante la produccién de acuerdo
jal tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art

Conservacion adecuada de producto en

54 loroceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

ar 5

Conlrol de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

5.5

Sistema de aseguramiento y control de
5.6 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de a 20
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

NO

Observaciones

El transito de arequipe como producto terminado desde area
de envase hacia cuarto de almacenamiento de producto
terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
de queso campesino. La operacion de enfriamiento del
producto queso campesino y su posterior envasado
presentan cruce de flujos.

El techo del area de elab

ion de queso ¢
p turacién de cond di

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificaciéon

Programa de muestreo, cuarentena y
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22num 1,2y 3

Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art.

Critico

Observaciones

62 I3 Art19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 & W WS
A i de producto i Res.
63 2674 de 2013 Att. 28 num. 1,234y 5 a -
Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 1.1.1.
6.4 R del producto inado. Res. 5109 NA 15
g de 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. i
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoiuciones. 15
- Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 a
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de a 15
. 2013 Art. 29
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15,00
|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3 80,43
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

T INSPERRIER

- FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
IMmao ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 ; Version: 04

E Fecha de Emision: 2022-09-23 ;

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) TABIO - CUNDINAMARCA 2024-07-24

Nombre del Establecimiento LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Identificacion del Producto

LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

4.1

Ei rétulo no debera describir o presentar el producto alimenticio envasado, en
una forma falsa, equivoca o engafosa o susceptible de crear en modo
alguno, una impresion errénea respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones gréaficas que hagan alusiones a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o
calidad del alimento.

4.3

El rotulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en
su defecto tener autorizacion del Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan
contener aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones
graficas, que sugieran directa o indirectamente cualquier otro producto con el
cual el producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a suponer que
el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.

4.6

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a ingredientes
naturales que no contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la expresion “sabor artificial” junto
al nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza
del alimento, normalmente deberd ser especifico y no genérico. Se podra
emplear un nombre de “fantasia”, “de fabrica” o “marca registrada”, siempre
que vaya junto con la denominacion del alimento y en la cara principal de
exhibicion.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término
“Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en
unidades del sistema métrico. (Sistema Internacional).

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de
exhibicion. El tamafio de las letras y nimeros del contenido neto cumple la
Resolucion 5109 de 2005

5.4

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion ‘fabricado o envasado por’. En productos
importados deben precisarse, nombre o razon social y direccion del
importador.

5.4.4

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe
aparecer la siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por
(fabricante, envasador o reempacador), para (persona natural o juridica
autorizada para comercializar el alimento)

NA

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o marcada
de cualquier modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacion en
clave o lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, efc), acompafiada
de la palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptara como lote, la fecha de duracion
minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de produccion y
debera cumplir con el numeral 5.6.
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*ses FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
mao ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cadigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23 l

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

I insPEERON®

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION:
cada envase debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nlimeros —~ mes con las tres primeras letras
o en forma numérica — aiio con Jos Gltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior
a tres meses.

Mes y aiio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién minima,
mediante el uso de esticker.

fecha de vencimiento y/o duracion minima, en orden estricto y secuencial, asi:

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

5.8

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de
acuerdo a lo establecido en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o
las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen.

RSADO02137405

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes
destacados en el rotulado, por su presencia o bajo contenido.

NA

Art.13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse un rotulo o
etiqueta complementario que contenga en idioma espaiiol, la informacion
exigida en la Resolucién 5109 de 2005

NA

523

La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las leyendas
y declaracion respectiva

NA

Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por
producto: agua potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del
Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el
formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podréa adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de
verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre DORAJIANET QUINTERO LONDORO
G e 51.817.810

Cargo 4 PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTT CO2

Firma
Nombre
GG
Cargo

POR PARTE DE LA @;@6: ‘:@\{\QA/@_Q:TE

TRhaein I . Caotio-

T 30 1Ay

YRR SR v G

Firma

Nombre
CC.

Cargo
Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
€.C
Cargo

O

Z

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN

74.369.378

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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| INSPECCION

FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMAND

CodigdVC-NS-FM162 ] Version01 I Fecha de Emision 2023-09-22

Ciudad y Fecha { TABIO - CUNDINAMARCA 2024-07-24 |
Razén Social del l LACTEOS VILLAAURA S EN CS I
NiT | 900019374-8 |
Tipo de Organizacion

(micro/pequeRa/medianalgrande)Dec 957 de 2010 l MEDIANA I
Nombre del Producto l LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC I
Regrstro/permiso/notificacibn saritaria I RSADO2I37405 I
Presentacion Comerdial y tips de empaque l BOLLSA DE ALTA BARRERA SIETE CAPAS l
Teniendo en cuenta los enla 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 cvalvar el de fa y frontal de

los o para

humano

ASPECTOS A EVALUAR

1. TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL Y NUMERO DE
PORCIONES

¢Elrotulado del allmento
declara tabla de i

de

items con

nutricional y numero de
porciones?

cumplimiento

parcial (ar), o no

Observaciones

SI

Cumple

cumglldos i)

Ninguna

Art. 1Y 5 Res. 2492 do 2022. Si la Respuesta es S, diligencie
soporte. sila respussta gs no evalue 8l siguiente aspscts

ol anexo 1 del formato de evaluacion e incluya el respectiva

2. ETIQUETADO FRONTAL DE
ADVERTENCIA

¢Elalimento realiza
declaracién frontal de
advertencia ?

6n de

Htems con

cumplimiento

parcial {ar), ono

Observaciones

NO

Art. 1 Res. 2492 de 2022. Sila Respueasta es Si, difigencie 6l ai
respuesta es no evaliie el siguiente aspecto

nexo 2 del protocolo y

anexe el respeclivo soporte, sila

3. DECLARACIONES DE
PROPIEDADES NUTRICIONALES

(El alimento realiza
declaraciones de propiedades
nutricionales en su empaque ?

de

items con

cumplimiento

parcial (ar), 0 no

Observaciones

si

Cumple

Ninguna

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,

18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesta es SI, dligencie ¢! anexo 3 del formato

de evaluacién y anexe el respectivo soporte, st la respussta es no evalde el siguiente aspacto

4. DECLARACIONES DE
PROPIEDADES DE SALUD

¢ El alimento realiza

Htems con

5 < E de .
det;l:ra:‘nogis dizvopled::; » cumplimiento parcial (ar), o no Observasionss
SOMC ol ) empan) cumg_lidos(i)
NO 2 4

Art. 23 Y 24 Res. 810de 2021 y

Art. 4 Res. 2492 de 2022 Si

la Respuesta es Si, diligencie el anexo 4 del formato de

evaluacion y anexs el respectivo soporte, si la respuesta es no evaiis el siguiente aspeclo

5. SELLO POSITIVO

ftems con

¢El alimento Incluye selb de Obisiidiones
positivo en el parcial {ar), o no
cumplidos(i)
NO 2

\ta respuesta es no finalice Ia inspeccion.

Art. 33. 810 de 2021. Sila Respuesta es Sl diligencie el anexo 5 del formato de evaluacién y anexe el respoctivo soporte, si

Observaciones: Ninguna

Se informa que en el marco de Ia estrategia de la lucha contra fa lltgalxdad y contiabando tle prcd«clos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar @ 1a linea 7422121 Ext 2005 o
denunciar en 1a pigina web www.invima.gov.co en el
funcionarios ylo contratistas del Invima puade Hamar a fa linea amlcormpclon 745 8503, *Los teléfonos se encuentran ubicados en fa cludad de Bogolé

. Para denunciar posibles hechos de corfrupeién de

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre

c.C.

Cargo

Grupo o Depondencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma
Hombre
c.C.
Cargo

2

Fima

ET QUINTERO LONDORO Nombre
f 51.817.810 cC.

Vi

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GITCOZ

o>

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN

74.369.378
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o GITCO2

Ko Osee

YR W ety
A%

Cagen

.809. 4\ >

QE P g,cﬁ o<,
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL 1

ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

CodigdVC-INS-FM162 | Version:01 | Fecha de Emisién:2023-09-22 1
Nombre del producto I LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC |

No

CRITERIOS EVALUADOS

EVALUACION

OBSERVACIONES

-

La informacion no describe o presenta el alimento de forma falsa, equivoca 0 enganosa o susceptible de
crear en modo alguno una impresién erronea respecto de su contenido nutricional, propiedades nutricionales
y de salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es dtil, adecuado o efectivo para

Articulo 6 Resolucién 810 de 2021 )

a
aliviar, tratar o curar cualquier enfermedad o trastorno fisiologico. (Numeral 5.2 Articulo 5, Numeral 6.2
La informacion no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimiento cuantitativo exacto de lo que
las personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de a

nutrientes que contiene el producto. (Numerat 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

No

CRITERIOS EVALUADOS

OBSERVACIONES

1.1}

El titulo de la tabla de informacion nuiricional es declarade como “Informacién Nutricional” o “Datos de
Nutricién" o “Informacion Nutrimental"” en el tipo de letra y tamaiio especificado. Numeral 28.1 Articulo
28 Resolucion 810 de 2021.

1.2

Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras del

producto, informacion de tablas de composicion de alimentos, pu es, ido nu de los

ingredientes utilizados en formulacion) (N ral 10.5 Articulo 10 R 810 de 2021)

1.3

La informacion nulricional se presenta en idioma espaiiol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccion e informacién requerida, en un recuadro con tamano minimo del 25% del
area disponible de la impresion de la cara donde se ubique , en color contrastante con el fondo, en un fugar
visible de la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en
el reglamento técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién
810 de 2021). La tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del drea donde se ubique para la carne cruda
envasada a la que se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o
sodio, tnicamente deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusiéon de porciones por envase en la
tabla nutricional, ni en la cara principal de exhibicion del envase." Paragrafo 2 articulo 1 Resolucion
2492 de 2022."

1.4

1.5

La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por porcién. La tabla nufricional
contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara
considerando el producto preparado en condicicnes de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021)

El orden de los nutrientes segun corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato
es acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y
Articulo 30 Resolucion 810 de 2021)

16

Los nutrientes de dectaracién obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y
con las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7
Articulo 10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucion 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10,
Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

1.

~

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicion de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamaiio de la porcion declarada en la etiqueta debe ser determinado a partir
de las canti de ia 1 e cc i Se realiza declaracion de medida casera.

{Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resclucién 810 de 2021)

Nota: Diligencie la columna "evaluacion” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra a {(aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (acepiable con reguerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique fa letra | {inaceptable) que indica incumplimienio del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (Mo aplica) Indica que el aspecio a
evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO

Cumple

Observaciones:

Ninguna
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Niam.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion del requisito

OBSERVACIONES

31

Los valores de nutrientes que fundamentan las declaraciones de propiedades nutricionales
estén soportados mediante pruebas analiticas?
(Numerai 10.5 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021)

3.2

La declaracion de nufrientes es acorde con los requisitos establecidos para este fin.(1. Solo
para nutrientes con valores diarios de referencia; 2.El tamaiio de la letra de las declaraciones
no excede mas de dos veces el tamafio del nombre del alimento; 3.No tiene sellos de
advertencia). Si el nutriente declarado no cuenta con valor de referencia esta aprobado por la
entidad (Articulo 3 Resolucion 2492 de 2022)

Declaracién nutricional contenido de nutrientes:

3.3

La declaracién "Excelente fuente” o el sinénimo "rico en" cumple con lo establecido en el
reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (aplica para los nutrientes: proteina,
vitaminas y minerales, fibra, acidos grasos omega 3, grasas monoinsaturadas, grasas
polinsaturadas y grasas insaturadas); o "excelente fuente de vitaminas y/o minerales.”
cuando aplique

(Tabla 11 Numeral 19.1 Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

N.A

3.4

La declaracion "buena fuente"” o sinénimos "proporciona“, "fuente", “"contiene" o
"con",cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y
frontal (aplica para los nutrientes: proteina, vitaminas y minerales, fibra, &cidos grasos omega
3); declara "naturalmente con" si el alimento naturalmente contiene el nutriente; declara
"buena fuente de vitaminas y/o minerales"cuando aplique (Tabla 12 Numeral 19.2
Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

3.5

La declaracion "libre de" o sus sindénimos: "no contiene”, "no tiene", "Cero” (0 su
expresion numérica), "exento de" o "fuente no significativa de”, "sin" cuando el alimento
ha sido procesado, modificado o formulado con el fin de disminuir ese nutriente especifico
cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal
(aplica para los nutrientes: calorias, grasa, grasa saturada, écidos grasos frans, azucares
totales, colesterol, sodio). En el caso de que sea "libre"” por naturaleza, se da a entender que
es cualidad natural del alimento (Tabla 13 Numeral 19.3.1 , 19.3.2 , 19.3.3 Articulo 19
Resolucién 810 de 2021) .

N.A

3.6

La declaracion "bajo en” o sinénimos "bajo en", también podran utilizar los siguientes
sinénimos: "poco”, "pocas”, "baja fuente de" o "conti una pequefia cantidad de",
“bajo aporte" y "bajo contenido” cuando el alimento ha sido procesado, modificado o
formulado con el fin de disminuir ese nutriente especifico cumple con lo establecido en el
reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (aplica para ios nuirientes: calorias,
grasa, grasa saturada, colesterol, sodio)

(Tabla 14 Numeral 19.4 Articulo 19 Resolucién 810 de 2021)

N.A

3.7

La declaracion "muy bajo en sodio", "magro” (aplica para carnes, pescado y queso
unicamente), "extra magro (aplica para carnes y pescado Gnicamente)' cumple con lo
establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal (Numeral 19.5,
19.6, 19.7 Articulo 18 Resolucién 810 de 2021)

N.A

3.8

La declaracion de “fortificado™ cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre
etiquetado nutricional y frontal (aplica para: vitaminas y minerales indicados en Tabla 15,
Numeral 19.8.2 Res. 810 de 2021) (Numeral 19.8.1, 19.8.2, 19.8.3 Articulo 19 Resolucién
810 de 2021)

N.A

Declaracion nutricional de comparacién de nutrientes:

3.9

La declaracion "Reducido en"o sus sinénimos:" menos" o "mas bajo en”, "ligero", "liviano", "menor”,
“menor que"cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal
identificando claramente el alimento con el que es comparado. La diferencia se expresa en porcentaje,
fraccion o cantidad absoluta. (aplica para: calorias, grasas, grasas saturada, azUcares, sodio, colesterol).
(El término light Gnicamente puede usarse para reducido en calorias) (Tabla 16 Numeral 21.1 Articulo 21
, Resolucion 810 de 2021)

N.A

La declaracion Aumentado/mas/més que/doble: la comparacion deberd basarse en una diferencia relativa
de al menos 25 % en el contenido de nutrientes respectivamente entre los alimentos comparados por
porcion cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional y frontal,
identificando claramente el alimento con el que es comparado. La diferencia se expresa en porcentaje,
fraccion o cantidad absoluta. (Numeral 21.2 Articulo 21, Resolucién 810 de 2021)

N.A

Declaracion tipo no adicion:
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La declaracion "sin aziicares aiiadidos”, “"sin azicares agregados”, "sin azlicares

3.11 |adicionados” ,cumple con lo establecido en el reglamento técnico sobre etiquetado nutricional N.A
y frontal (Numeral 22.1, Articulo 22 Resolucién 810 de 2021)
La declaracion “sin sallsodio afiadido” cumple con lo establecido en el reglamento técnico

3.12 |sobre etiquetado nutricional y frontal y cumple con el requisito de “bajo en sodio"(Numeral N.A

22.2 Articulo 22 Resolucién 810 de 2021)

[Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para

cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;

identifique la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a

evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO Cumple

Observaciones:  Ninguna




